
EVIIDENCIAS MES DE ABRIL 2026 

 

Durante el periodo comprendido entre marzo y abril, se lideró el proceso de inscripción y alistamiento para la oferta 
formativa complementaria. El enfoque principal fue la estandarización de procesos con los Centros de Desarrollo 
Comunitario (CDC) para asegurar una transición eficiente hacia la puesta en marcha de los cursos. 

Se realizaron mesas de trabajo y acciones de coordinación en las siguientes sedes: 

CDC Suba Tibabuyes (comidas rápidas, cocina internacional, cocina básica I, y Mesa, bar y Cocteleria)  

CDC María Goretti (Barrios Unidos)- Dos cursos de cocina Internacional jornada mañana y Tarde 

Logros y Acciones Realizadas: 

Unificación de Criterios: Se establecen lineamientos comunes para el registro de aspirantes, garantizando que los 
procedimientos de los CDC estén alineados con la normativa vigente del SENA. 

Validación de Oferta: Revisión de los requisitos de ingreso para los cursos de formación complementaria en convenio. 

Gestión de Inscritos: Supervisión del flujo de inscripción para asegurar el cumplimiento de los cupos mínimos requeridos 
para el inicio de clases. 

Para dar cumplimiento a los requerimientos de calidad, se adjuntan al presente informe: 

1. Registros de Aspirantes: Listados oficiales debidamente diligenciados de cada centro. 
2. Evidencia visual de las reuniones de las jornadas de inducción realizadas con la comunidad. 

 



Se consolida e inicia los cursos de Comidas Rapidas CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Mañana 

 

 

 

 



Desarrollo de actividades Comidas Rapidas en CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Mañana                                                                                                        

 

Se presentan capturas detalladas de la preparación de pizzas y el punto de cocción. 

 

                                                                               

Cada imagen va acompañada del análisis del aprendiz sobre la eficiencia en la línea de producción. 

 



Se consolida e inicia los cursos de Cocina Internacional CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Tarde 

 

 



 

Jornada Tarde CDC suba Tibabuyes Cocina Internacional 

ACTIVIDADES DESARROLLADAS MES DE ABRIL 

                                                                         

                                      

    
Durante la formación de Cocina Internacional, se desarrollaron competencias en diversas culturas culinarias, destacando la tradición 

de la cocina peruana, en la elaboración de Pollo Saltado al estilo Campesino, y la Causa Limeña. 

 

 

                                                                                  



Se consolida e inicia los cursos de Cocina Internacional CDC Maria Goretti ( barrios unidos) 

Jornada Mañana 

 



                                                                                                                                         

                              Desarrollo de actividades Cocina Internacional CDC Maria Goretti 

Jornada Mañana 

Actualmente, la formación en Cocina Internacional avanza de acuerdo al cronograma, enfocándose en la sustitución 

inteligente de ingredientes y el manejo de dietas equilibradas.           

 

                                                                   

                                                                                                  

La formación en Cocina Saludable avanza con éxito, enfocándose en la elevación de preparaciones cotidianas hacia 

estándares de alta cocina. Los aprendices han desarrollado competencias en la elaboración de cremas de verduras con 

emplatado gourmet, aplicando técnicas de decoración y texturas que transforman ingredientes sencillos en platos 

sofisticados. 



                                                        

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Desarrollo de actividades Cocina Internacional en CDC Maria Goretti 

Jornada Tarde 

Compendio de formación en gastronomía global: se destacan las sesiones prácticas de cocina española (paella) y el 

festival de cultura mexicana, donde la presentación de los platos fue enriquecida con una ambientación temática 

coordinada por los aprendices 

                                                     



 

                             

Se consolida e inicia los cursos de Cocina Basica Nivel I CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Mañana 

 

 



  

                                                                                  

Desarrollo de actividades Cocina Basica Nivel I CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Mañana 

 

                                                                     

 



                                                                

 

Se consolida e inicia los curso de Mesa Bar y Cocteleria CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Tarde 

 

 



 

Desarrollo de actividades Mesa Bar y Cocteleria CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Tarde 

 

 

                                

 


